MIDA IDEAL

Detergent spumant neutru
pentru industria alimentara si igiena institutionala

DESCRIERE SI UTILIZARE

MIDA IDEAL este un detergent lichid spumant, neutru dezvoltat special pentru curatarea
manuald a uneltelor si echipamentelor mici (de exemplu) echipamentelor de tdiat,
masinilor de feliere, impachetat si umplut si a altor echipamente, masini, unelte si
instrumente) din zonele de prelucrare a alimentelor.

MIDA IDEAL este un produs pe baza de pH neutru cu un nivel ridicat de surfactanti anionici,
dar care se clateste usor fara a lasa urme pe suprafetele curatate.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MIDA IDEAL se foloseste la concentratii cuprinse intre 0,1-1,0 % (v/v) la o temperatura de
30-40°C in functie de gradul si tipul de murdarie de indepartat si de duritatea apei. Clatiti
bine dupa utilizare si asigurati-va ca toate reziduurile sunt indepartate.

CARACTERISTICILE PRODUSULUI
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Valorile prezentate in tabel nu constituie specificatii tehnice.

COMPATIBILITATEA CU MATERIALELE

Cand MIDA IDEAL este utilizat conform instructiunilor de utilizare recomandate, atunci
MIDA IDEAL poate fi utilizat pe materiale utilizate in mod obisnuit in industria alimentara.
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MEDIU INCONJURATOR

MIDA IDEAL nu contine clor si, prin urmare, nu exista riscul formarii de halogeni organici
adsorbabili (AOX).

Surfactantii MIDA IDEAL respecta Directiva Uniunii Europene EU648/2004 privind
biodegradabilitatea agentilor tensioactivi.

SECURITATE

Nu amestecati niciodatda MIDA IDEAL cu alte produse. Cititi cu atentie fisa cu date de

securitate a materialului MIDA IDEAL si urmati instructiunile de manipulare si eliminare a
substantelor chimice.

DEPOZITARE

Pastrati MIDA IDEAL in ambalajul original intre 5°C si 30°C. Nu expuneti la lumina directa a
soarelui. Data de expirare este de 24 de luni de la data fabricatiei.
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AMBALARE
MIDA IDEAL poate fi disponibil Tn canistra si butoi.
Fisa date tehnice MIDA IDEAL
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